
BAR
- P R I V A T I S A T I O N  P A R T I E L L E  O U  T O T A L E  -



PRINTEMPS / ÉTÉ –

Niché au cœur du Bois de Boulogne,

le bar vous offre une parenthèse au

vert.

Terrasse ensoleillée le jour, ambiance

festive le soir, autour de cocktails,

vins et cuisine de saison.

SPRING / SUMMER

Nestled in the Bois de Boulogne, our

bar is a true escape.

Sunny terrace by day, lively

atmosphere by night, with cocktails,

wines and seasonal bites.

AUTOMNE / HIVER 

Bar couvert et chauffé, atmosphère

chaleureuse et feutrée.

Cocktails signature, vins et cuisine

réconfortante pour les soirées d’hiver.

 AUTUMN / WINTER

Covered and heated bar with a warm,

cozy atmosphere.

Signature cocktails, fine wines and

comforting dishes for winter

evenings.



- LA TABLE DU BAR -

 

1 tapas pour deux

À volonté 

CAPACITÉ DE 12 À 30 PERSONNES
75€ TTC PAR PERSONNE ESPACE

PRIVATIF

VINS

 

Patatas bravas, mayonnaise au paprika

Trilogie à tartiner tarama, tapenade de figues,
houmous

Crevettes tempura par 6 

Croquetas végétariennes caccio e pepe par 6 

&

&

&

Louis Alix, Domaine Louis Père & Fils, Chardonnay 2023
Sauvignon, Domaines des Grandes Espérances, bio 2023

Brouilly, Domaine Louis Père et Fils 2023
Côtes-du-Rhône, Domaine Saint Andéol 2023 

Les Calanques, Domaine Louis Père & Fils, 
Côtes de Provence 2023 

SOFTS : EAU, JUS D’ORANGE, COCA-COLA

COCKTAILS
Jar de cocktails à partager

Une bouteille pour 3

TAPAS



 CAPACITÉ DE 30 À 50 PERSONNES
85€ TTC PAR PERSONNE ESPACE

PRIVATIF 

- LE QUAI -

1 tapas pour deux

À volonté 

VINS

 

Patatas bravas, mayonnaise au paprika

Trilogie à tartiner tarama, tapenade de figues,
houmous

Crevettes tempura par 6 

Croquetas végétariennes caccio e pepe par 6 

&

&

&

Louis Alix, Domaine Louis Père & Fils, Chardonnay 2023
Sauvignon, Domaines des Grandes Espérances, bio 2023

Brouilly, Domaine Louis Père et Fils 2023
Côtes-du-Rhône, Domaine Saint Andéol 2023 

Les Calanques, Domaine Louis Père & Fils, 
Côtes de Provence 2023 

SOFTS : EAU, JUS D’ORANGE, COCA-COLA

COCKTAILS
Jar de cocktails à partager

Une bouteille pour 3

TAPAS



- PRIVATISATION
TOTALE -

STAND DINNER

 Jusqu’à 80 personnes en intérieur

 Jusqu’à 120 personnes en

intérieur  et extérieur.

DÎNER ASSIS

 De 10 à 50 personnes

Tarif établi selon la date choisie 

et le menu sélectionné.

Notre équipe vous accompagne

dans la création d’un moment 

sur-mesure : scénographie, menu,

boissons, ambiance musicale…



- NOS DJS SET -  

Le Chalet propose une

programmation musicale régulière

tout au long de l’année :

prinemps - été - 

automne - hiver. 

Chaque semaine, une sélection

renouvelée autour des univers du

disco, house, electro et chill. 

Nous collaborons avec des collectifs

parisiens reconnus pour la qualité et

l’exigence de leur direction

artistique, afin d’offrir une

expérience musicale raffinée et

immersive, jusqu’au cœur de la nuit.

Programmation sur-mesure



Embarcadère du Chalet des Îles, 
75016 Paris

01 42 88 92 73

Suivez nos actualités
@chaletdesiles

CONTACTS

chalet-des-iles.com

Bar 
bar@lechaletdesiles.net 

https://www.instagram.com/chaletdesiles/?hl=fr
https://www.linkedin.com/company/le-chalet-des-iles/
https://www.instagram.com/chaletdesiles/?hl=fr
https://chalet-des-iles.com/
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