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CHALET DES ILES

Notre chef Pierre Chomet vous propose une cuisine
gourmande et de saison, issue de sources responsables
Toutes nos viandes sont d'origine francgaise.

Les menus sont susceptibles de changer réguliérement
en fonction des arrivages et des saisons.

Our chef Pierre Chomet offers you seasonal
cuisine from responsible sources
All our meats come from France

Menus are subject to regular changes according to
availability and seasonality

©,

Du mercredi au dimanche de 12h a 14h30 et de 19h30 a 22h30

Dimanche, exclusivement brunch buffet a volonté de 12h a 16h
(75€ par adulte / 29€ moins de 12 ans)

Moyens de paiement acceptés: CB, amex, espéces, carte ticket restaurant

Wenesday to Sunday from 12pm to 2:30pm and from 7:30pm to 10:30pm
Sunday brunch buffet only (75€ per person) from 12pm to 4pm
Accepted means of payment: credit card, amex, cash

Merci & tous ceux qui nous aident a devenir exemplaire
Thank you to all our partners



POUR GRIGNOTER / TO SHARE

Nachos et mimolette fondue
Nachos and melted mimolette

Trilogie a tartiner
(tarama, tapenade de figues et tsatsiki)
Tarama, fig tapenade and tsatsiki

Crevettes tempura par 6 ou par 12
Shrimp tempura by 6 or by 12

Croquetas jambon par 6 ou par 12
Ham croquetas

Croquetas végétariennes par 6 ou par 12
(truffes et caccio e pepe)
Vegeterian croquetas (truffle and caccio e pepe)

Hot Dog
Hot Dog

Assortiment chorizo et saucisson

Chorizo and saucisson plate

Petit Pot de glace bio
(vanille, chocolat, citron, fraise)

Ice cream (vanilla, chocolate, lemon, strawberries)

Tartelette framboise
Rasberries tartlet

Prix nets en euros, toutes taxes comprises, service compris
Net prices in euros, all taxes and service included
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LES BOISSONS FRAICHES / COLD DRINKS

Sirop a l'eau / Sirup

(péche, menthe, grenadine, fraise)

Eau Plate, Eau gazeuse Castalie / Water 0,751
Coca-Cola 33cl

Coca-Cola Zero 33cl

Sprite 25cl

Fuze Tea 25cl

Orangina 25cl

Schweppes Tonic 25cl

Jus de Fruits 25cl Bio « Jus de réve »
(Orange, pomme, ananas, tomate, abricot)
Red Bull 25cl

Red Bull zéro 25cl

Organics Ginger Beer 25cl

Evian, Badoit

LES BOISSONS CHAUDES / HOT DRINKS

Espresso - Déca / Espresso - Decaf

Café allongé / Long coffee

Café Creme, Capuccino / Cream, Capucccino
Thé / Tea
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LES COCKTAILS / COCKTAILS

Les Cocktails sans alcool / Mocktails

Shot de gingembre
Ginger shot

Cocktail de fruits du jour
Fruits mocktail of the day

Les Cocktails du Chalet / Chalet’s cocktails

Le Spritz
Apérol ou Liqueur St Germain, proséco, eau gazeuse

Le Négroni
Gin Bombay Sapphire, Martini rouge, Campari
Bombay Sapphire gin, basil, cane sugar

L'0O1ld Fashion
Rhum Bacardi Anejo Cuatro, angostura, sucre de canne
Bacardi Anejo Cuatro Rhum, angostura, cane sugar

Les Autres cocktails
Sur demande auprés de votre serveur
Other cocktails, On request from your server

12 €

12 €

16 €

15 €

15 €
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Les Prémix du Chalet / Premix cocktails

Le Béguin 15 €
Rhum brun Plantation Original Dark, rhum blanc 3 stars,

liqueur d'abricot, angostura, Ferrand Curagao,

jus de citron vert, cordial de cannelle

Original Dark Plantation Rhun, White 3 stars rhum,

apricot liqueur, angostura, Ferrand Curagao,

lime juice, cinnamon cordial

Le Velours 15 €
Vodka FAIR, créme de mire, jus de citron bio, cordial

de verveine

FAIR vodka, blackberry cream, lemon juice, verbena

A la Fraiche 15 €
Gin Citadelle, liqueur de fleur de sureau sauvage,

jus de citron bio, concombre pressé et menthe fraiche

Citadelle Gin, wild elderflower liqueur, organic lemon

juice, pressed cucumber and fresh mint

Le Porn Star Martini 15 €
Vodka bio, purée de passion, sirop de vanille,

liqueur de passion

Vodka, vanilla syrup, passionfruit



LES VINS / WINES

LES BLANCS - WHITE - 12cl/75cl

La Petite Perriére, Domaine de la Perriere,
Sauvignon, 2022

Louis Alix, Domaine Louis Pére & Fils,
Chardonnay, 2023

LES ROUGES - RED - 12cl/75cl

La Petite Perriére, Domaine de la Perriére,
Pinot Noir Bio 2022

Coétes du Rhone, Domaine Saint-Andéol, 2022
Entre Amis, Graves, Chateau Cazebonne, Bio 2020

LES ROSES - ROSES - 12cl/75c1/150cl
Les Calanques, Louis Pére et Fils, Bio 2023
Peyrassol, IGP Méditerrannée, Bio 2023

Minuty Prestige, Cotes-de-Provence 2023

LES BULLES / BUBBLES - 12cl/75cl

Perlage, Prosecco Zharpi Brut

Pet'Nat Etoile Filante, Grandes Espérances, VDF
Henriot brut Souverain

Laurent Perrier La Cuvée brut

Laurent Perrier La Cuvée rosé

9€/38€

9€/38€

9€/38€

9€/38€
9€/38€

9€/38€
9€/38€
9€/48€

/130€

10€/60€
12€/75€
16€/90€
18€/100€
24€/150€



LES BIERES BOUTEILLES / BOTTLED BEERS

Heineken 0.0% - 33cl

Desperados - 33cl

Gallia Champ Libre blonde non filtrée - 33cl
Gallia Weiss & versa - 33cl

Gallia West Coast IPA - 33cl

Corona - 33cl

LES BIERES PRESSIONS / DRAFT BEERS

Gallia Coq d'Habitude - 25cl / 50@cl
Gallia West Coast IPA - 25cl / 50cl

LES APERITIFS / APERITIF DRINKS

Ricard - 2cl

Martini Rouge, Blanc, Extra Dry - 7cl
Porto - 7cl

Campari - 6cl

Kir vin blanc / Kir champagne

LES ALCOOLS / ALCOHOLS

Hard & Soft - 4cl
Hard & RedBull - 4cl
(William Lawson's, Eristoff, Bombay Sapphire ori-

ginal, Bacardi Carta Blanca)

7 €
7 €
10 €
10 €
12 €
9 &
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12€/20€

14 €
16 €



LES WHISKIES / SINGLE MALTS

Jack Daniel’s - 4cl / 70cl
Aberfeldy - 4cl
Lagavulin 16 ans - 4cl

LES VODKAS / VODKAS

Greygoose - 4cl / 70cl

LES GINS / GINS

Bombay Sapphire Dry - 4cl / 70cl

LES RHUMS / RHUMS

Bacardi - Anejo Cuarto - 4cl / 70cl
Bacardi - Reserva Ocho - 4cl / 70cl

LES TEQUILAS / TEQUILAS

Camino - 4cl
Patron Silver - 4cl / 70cl

LES DIGESTIFS / DIGESTIFS

GET 27 - GET 31 - 4cl

Bailey’'s - 4cl

Amaretto - 4cl

Armagnac Janneau VSOP - 4cl
Cognac Rémy Martin V.S.0.P - 4cl
Cachaca Leblon - 4cl

Eau de vie

Poire, Prune, Mirabelle, Framboise

14€/240€
18 €
29 €

16€/280€

16€/280€

14€/240€
16€/280€

14 €
22€/380€
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